'._erzliche Einladung zum Silvesterball 2010 !!!

Silvester-Menti

,‘%Oooﬁhr — Abendessen (zum Tisch serviert)
- —Vorspeise:
Spargel in Parmaschinken gewickelt auf einem ToasCESAR-Dip

— Suppe:

"~ Zwiebelsuppe mit Kase und Rostbrotwiirfeln

— Hauptgericht:
Schweinelendchen in Pfifferlingssauce, Schlesis@moffelkloRchen mit feinem
griechischem Salat o A -

chgerichte (Schweinelenfteinpilzen gefullt,
Schweinsrucken mit Pflaume, Schweinenacken mit knath, Truthahnfilet mit
Aprikose gefullt) «

- R&ucherfische !Forelle, Aal) von unserer Raucherei
fall

- Hecht mit Ge
- Huhnergelee
@rachen au inken mit Landsal

- esorten
- Heringe nach altpolnischer Art ;
- resse

2 tesalat -

- 1 i—
Brett der franzosischen und italienisch
- Heringe nach kaschubischer Art
- Kalte Saucen fur Vorspeisen

- Mischgebéack -
- Aromatisierte Butter

- SuRigkeiten

- Obst

Asenariié Trauben und Schwarzbrot



i
s wird auch an "einer altpolnischen Ecke" nicht fenlen

“(Wurst, Schinken, Rollschinken, Omas Schmalz, indiduelle

Ba ckwaren, Girkchen.)
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_Getranke: heiRer Kaffee bzw. Tee ohne Einschrardmnigalte
Getranke: stilles Wasser und verschiedene Safte ohn

Eins hrankungen.

getranke: Bols-Vodka:0;5'L pre 2-Personen.
ont Muskat Blanc oder Rose-0,7L pro 4 ¢res.
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petit und kostliches
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